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Resumen

El Instituto Murciano de Investigacién y Desarrollo Agra-
rio y Medioambiental (IMIDA) ha registrado seis nuevas
variedades de uva de vinificacién que han sido autoriza-
das en la Regidén de Murcia para la produccion de vino:
cinco tintas (Calnegre, Carmoli, Gebas, Myrtia y Quipar) y
una blanca (Calblanque). Estas se obtuvieron mediante
cruzamientos dirigidos de Monastrell por Cabernet Sau-
vignon y Syrah, con el objetivo de complementar las cua-
lidades de Monastrell, variedad tradicional de la zona. A
pesar de la elevada temperatura que se alcanza en la
zona durante el proceso de maduracién, las nuevas varie-
dades tintas acumulan un alto contenido de compuestos
fendlicos, muy superior al acumulado por Monastrell.
Asimismo, la variedad blanca se caracteriza por producir
vinos aromaticos frescos y equilibrados en acidez. En
conclusidn, estas variedades suponen una innovacion en
la viticultura de la zona y una herramienta para que el
sector pueda afrontar los efectos del cambio climatico.

Abstract

The Murcian Institute for Agricultural and Environmental
Research and Development (IMIDA) has registered six
new wine grape varieties that have been authorized in
the Region of Murcia for wine production: five red varie-
ties (Calnegre, Carmoli, Gebas, Myrtia, and Quipar) and
one white variety (Calblanque). These were obtained
through crossbreeding of Monastrell with Cabernet Sau-
vignon and Syrah, to complement the qualities of Monas-
trell, the traditional variety of the area. Despite the high
temperatures reached in the area during the ripening
process, the new red varieties accumulate a significantly
higher content of phenolic compounds than Monastrell.
Furthermore, the white variety is characterized by produ-
cing fresh aromatic wines with balanced acidity. In con-
clusion, these varieties represent an innovation in viticul-
ture in the area and a tool for the sector to face the
effects of climate change.
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Introduccién

El cambio climatico estd modificando las condiciones
medioambientales en las zonas vitivinicolas. Sus efectos
pueden ser positivos para los vifiedos situados en zonas
frias, y negativos para los de zonas calidas y secas, como
los del sureste espafiol. La mejora genética, mediante cru-
zamientos dirigidos, genera una gran variabilidad que
permite seleccionar nuevas variedades con mejores cuali-
dades agrondmicas y enoldgicas. En la Regidn de Murcia,
como en otras zonas del sureste espafiol, la escasez de
aguay el incremento de temperatura son dos de los prin-
cipales retos a los que se enfrenta la vitivinicultura. Dispo-
ner de nuevas variedades con atributos que permitan su
mejor adaptacion a estas condiciones climaticas adversas,
constituye un paso importante para asegurar la continui-
dad y la calidad de la viticultura en zonas cdlidas.

En el dmbito normativo, la puesta en cultivo de una
nueva variedad de uva de vinificacidon requiere cumplir
los procedimientos oficiales para su registro en el listado
de variedades comerciales y su autorizacion para la pro-
duccién de vino (Ruiz-Garcia y Fernandez-Lépez, 2025).
En esta linea, el Instituto Murciano de Investigacion y
Desarrollo Agrario y Medioambiental (IMIDA), tras 26
afios de trabajo, ha registrado seis nuevas variedades de
uva de vinificacion (BOE 25/03/2022; BOE 08/03/2023),
gue han sido autorizadas para la elaboracion de vino en
la Region de Murcia (BOE 01/03/2023; BOE 24/12/2024):
Calblanque, Calnegre, Carmoli, Gebas, Myrtia y Quipar
(Ruiz-Garcia et al., 2023). Este trabajo describe las carac-
teristicas agrondmicas y enoldgicas de estas nuevas
variedades, y pone de manifiesto su potencial para adap-
tarse al nuevo escenario climatico en regiones cdlidas.



Materiales y métodos

Obtencidn y seleccion de nuevas variedades

Las variedades Calblanque, Calnegre, Carmoli, Gebas y
Quipar proceden de cruzamientos de [Monastrell x
Cabernet Sauvignon], y Myrtia de cruzamientos de
[Monastrell x Syrah]. Una vez germinadas las semillas, y
tras comprobar por PCR su caracter hibrido, se estable-
cieron en campo para su estudio y seleccidn (Ruiz-Garcia
y Fernandez-Lépez, 2025).

En una primera fase, la preseleccion se basé en un com-
portamiento agrondmico adecuado y en una buena cali-
dad de la uva. En una segunda fase, de cada planta pre-
seleccionada se multiplicaron e injertaron 25 plantas
sobre el portainjerto R-110, lo que permitié un estudio
mas completo que incluyd la calidad del vino elaborado.
Los criterios de seleccién para la calidad de uva de las
variedades tintas fueron: pH < 3,8; contenido de antocia-
nos > 2000 mg/Kg de uva y de fenoles totales > 2700
mg/Kg de uva. En las variedades blancas los criterios fue-
ron: pH < 3,5; contenido en acido malico > 2,0 g/L. En
cuanto a la calidad del vino, se seleccionaron variedades
con un indice de polifenoles totales > 80 e intensidad de
color > 40. Ademas, entre las que cumplian estos crite-
rios, se seleccionaron genotipos con diferentes fechas de
maduracion (Ruiz-Garcia et al., 2023).

Ubicacion del ensayo y material vegetal empleado

El ensayo se realizd durante el periodo de 2017 a 2021,
en la finca experimental Hacienda Nueva, situada en el
ambito geografico de la Denominacién de Origen Prote-
gida Bullas. Las condiciones ambientales, monitoreadas
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en la estacion meteoroldgica disponible en la finca,
muestran episodios de calor extremo (> 35 °C) frecuentes
en 2017, 2019 y 2020 (SIAM, http://siam.imida.es), supe-
rando el umbral a partir del cual la fotosintesis se reduce
notablemente y el metabolismo de la vid se ve compro-
metido. Las seis variedades nuevas se compararon con
sus parentales, y en el caso de Calblanque se incluyé
también Verdejo como variedad blanca de referencia.
Todas las variedades, injertadas sobre R-110, se cultiva-
ron en espaldera con corddn bilateral (Ruiz-Garcia et al.,
2023).

Andlisis de calidad en uva y vino

Los analisis de calidad en uva y vino se realizaron por tri-
plicado en la Bodega Experimental del IMIDA, siguiendo
los protocolos establecidos (Ruiz-Garcia et al., 2023).

La calidad de uva se determiné midiendo en el mosto,
obtenido tras triturar 350 bayas representativas, distin-
tos parametros: grado Baumé (2Bé); acidez total; pH;
acido tartarico; acido madlico; antocianos y compuestos
fendlicos totales.

Los vinos se analizaron al final de la fermentacién alcohé-
lica midiendo: contenido de alcohol; acidez total; pH;
indice de polifenoles totales (IPT); antocianos totales (AT)
e intensidad de color (IC).

El analisis sensorial descriptivo se llevé a cabo por cata-
dores entrenados de la Estacién Enoldgica de Jumilla,
empleando la ficha de puntuacién de la OIV definida en
el anexo 3.1 de la RESOLUCION OIV/CONCOURS
332A/2009. Los vinos se puntuaron en base a las tres
caracteristicas sensoriales principales —vista, olfato y
boca—, y a una apreciacion global del vino.
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Figura 1. Nuevas variedades registradas y autorizadas, junto con las variedades de referencia Verdejo y Monastrell.

Imdgenes obtenidas de la pdgina web del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion
(https://www.mapa.gob.es/ consultada el 17 de junio de 2025).

Resultados y discusion

Ampelografia

Las descripciones ampelograficas de las cinco variedades
tintas (Calnegre, Carmoli, Gebas, Myrtia y Quipar) y de la
variedad blanca (Calblanque), realizadas por el Centro de
Ensayos de Murcia conforme a 44 descriptores de la OlV,
incluyen una tabla comparativa donde se indican las
diferencias con las variedades mas similares
(https://www.mapa.gob.es/ —consultada el 17 de junio
de 2025). Las seis nuevas variedades presentan perfiles
ampelogréficos distintos (Figura 1).

Fecha de vendimia y rendimiento

Respecto a la fecha de vendimia, las nuevas variedades
tintas fueron todas mas tempranas que Monastrell, ven-
dimidndose la mas temprana, Myrtia, 35 dias antes. Cal-
blanque se vendimid 33 dias antes que Monastrell y seis
dias después que Verdejo (Tabla 1). Las diferentes
fechas de maduracidn de las nuevas variedades permiti-
ran una vendimia escalonada en las bodegas y su adap-
tacion a diferentes zonas de cultivo.

En cuanto a los pardmetros de produccion, Calblanque
fue la mas productiva (3,37 Kg/cepa), con un rendimien-
to inferior a Verdejo pero similar al de sus parentales. De
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las variedades tintas, ninguna tuvo un rendimiento supe-
rior al de sus parentales, siendo Calnegre la menos pro-
ductiva (2 Kg/cepa). A nivel tecnoldgico, un tamafio de
baya pequefio se asocia a una mayor calidad final de los
vinos y, en este sentido, las nuevas variedades presenta-
ron un tamafio de baya menor que Monastrell, alcanzan-
do el menor tamafio Carmoli (Tabla 1).

Calidad de la uva

Los parametros de calidad de la uva se muestran en la
Tabla 2. Las nuevas variedades tintas alcanzaron valores
de antocianos y de compuestos fendlicos totales (CFT)
muy superiores a los de Monastrell. Myrtia alcanzé el
contenido mas elevado de antocianos (3533 mg/Kg de
uva) y Calnegre el de CFT (3697 mg/Kg de uva), triplican-
do y duplicando, respectivamente, los valores alcanza-
dos por Monastrell.

Respecto al 2Bé, no se detectaron diferencias estadisti-
camente relevantes, presentando Calblanque y Verdejo
los valores mas bajos, probablemente porque son varie-
dades blancas y se suelen vendimiar con menos cantidad
de azucar. Cabe destacar el valor obtenido por Carmoli
(11,6 2Bé), significativamente mas bajo que el de sus
parentales (13,5 2Bé). Carmoli es una variedad que se
caracteriza por ser apta para producir vinos tintos de
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Vari Fecha de Diferencia con  Kilos por  Peso 100 bayas
ariedad i ,
vendimia Monastrell (dias) cepa (9)

Monastrell 27-sep. d 3,25 a 152,2 e
Cabernet S. 9-sep. bc -18 ¢ 3,62 a 107,3 abc
Syrah 23-ago. a -35 ab 393 @ 125,5 cd
Verdejo 19-ago. a -39 a 785 b 186,8 f
Calblanque 25-ago. a -33 ab 3,37 a 135,8 de
Calnegre 11-sep. C -16 ¢ 2,05 a 106,3 abc
Carmoli 11-sep. ¢C -16 ¢ 2,44 a 91,1 a
Gebas 9-sep. b -18 ¢ 2,48 a 121,7 bcd
Myrtia 23-ago. a -35 a 2,18 a 107,2 abc
Quipar 27-ago. ab 31 b 2,58 a 98,4 ab

Tabla 1. Datos medios (2017-2021) relativos a la fecha de vendimia y produccién de los parentales y las nuevas variedades. Se incluye Ver-

dejo como variedad blanca de referencia.

Variedad Antocianos CFT °B& Acidez Total oH Ac. Tartarico  Ac. Mélico
(mg/Kguva)  (mg/Kg uva) (g/L &c. tartarico) (g/L) (g/L)
Monastrell 1061 a 1554 a 135 b 2,88 a 395 b 4,20 ab 1,33 ab
Cabernet S. 1287 a 1905 ab 135 b 3,25 a 3,94 b 491 b 1,90 b
Syrah 1791 b 2114 b 13,7 ¢ 3,29 a 3,94 b 4,51 ab 235 ¢
Verdejo 11,5 a 472 c 3,54 a 493 bc 2,57 de
Calblanque 11,3 a 481 c 3,54 a 4,88 bc 291 e
Calnegre 2925 d 3697 d 128 b 3,51 ab 3,67 a 4,81 bc 1,13 a
Carmoli 1781 b 2239 b 116 a 3,45 ab 3,67 a 4,65 ab 1,34 ab
Gebas 2934 d 3151 ¢ 133 b 3,10 a 3,97 b 4,06 a 2,20 ¢
Myrtia 3533 e 3521 cd 135 b 432 ¢ 3,64 a 4,90 bc 2,27 cd
Quipar 2211 ¢ 3258 cd 135 b 4,20 bc 3,57 a 548 ¢ 1,57 b

Tabla 2. Datos medios (2017-2021) de calidad de uva en bodega para los parentales y las nuevas variedades.

baja graduacion alcohdlica sin comprometer su calidad
final, puesto que su contenido fendlico es elevado y
superior al de sus parentales (Tabla 2). Una de las estra-
tegias propuestas para paliar el efecto de las altas tem-
peraturas en el aumento del grado alcohdlico de los
vinos, es el uso de variedades de maduracién tardia que
eviten que las plantas sufran altas temperaturas durante
el periodo de maduracién. No obstante, nuestros resul-
tados muestran que, en nuestras condiciones climaticas,
las variedades que se vendimian incluso 35 dias antes
que Monastrell, como Myrtia, alcanzan su madurez tec-

nolégica éptima con el mismo contenido de azucar que
Monastrell (Tabla 2).

En cuanto a la acidez total, el valor mas alto lo alcanzé
Calblanque (4,81 g/L), lo cual resulta extraordinariamen-
te positivo en una zona donde las variedades blancas no
son predominantes. Las variedades tintas también mos-
traron valores de acidez total superiores a Monastrell,
destacando Myrtia con un valor de 4,32 g/L a pesar de
haber sido vendimiada en agosto con temperaturas cer-
canas a los 40 °C. Respecto al pH, todas las variedades
mostraron unos valores adecuados para asegurar una
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Variedad {é}lc.c\(:;lfo)l {gﬁ_Ciédcfz‘l';?tt:rlico) PH I An(trc:;if?_r)]os PT
Monastrell 13,89 cd 7,37 cd 341 a 14,86 a 571 a 43,35 a
Cabernet S. 13,79 cd 7,12 abcd 347 a 19,17 a 698 a 4510 a
Syrah 14,35 d 6,06 a 359 b 2587 b 1084 b 60,73 b
Verdejo 12,08 ab 6,13 ab 341 a

Calblanque 12,09 ab 6,40 abc 337 a

Calnegre 12,94 bc 7,39 cd 342 a 46,66 d 1598 c 94,41 cd
Carmoli 11,20 a 7,24 bcd 3,36 a 19,90 a 712 a 45,83 a
Gebas 13,56 cd 7,25 bed 364 b 40,72 c 1526 ¢ 91,84 cd
Myrtia 13,40 bcd 7,89 d 341 a 60,28 e 1936 d 100,80 d
Quipar 13,76 cd 7,50 cd 3,34 a 43,50 cd 1421 ¢ 83,50 ¢

Tabla 3. Datos medios (2017-2021) fisico-quimicos de los vinos al final de fermentacion alcohdlica.

elaboracion sin problemas de tipo microbiolégico, pre-
sentando Gebas el valor mds alto, préximo a 4 (Tabla 2).
Finalmente, el menor contenido de acido tartarico lo
alcanzo Gebas (4,06 g/L) frente al valor mas alto de Qui-
par (5,48 g/L), mientras que Calblanque alcanzé el mayor
contenido de acido malico (2,91 g/L) y Calnegre el mas
bajo (1,13 g/L).

Calidad del vino

Al final de la fermentacion alcohdlica se analizaron dife-
rentes parametros en los vinos elaborados (Tabla 3). Las
nuevas variedades mostraron perfiles tecnoldgicos y
sensoriales distintos, reflejando su potencial para la pro-
duccion de vinos de calidad en climas calidos.

El grado alcohdlico del vino producido por las nuevas
variedades fue, en todos los casos, inferior al de sus res-
pectivas variedades parentales, destacando Carmoli con
el menor porcentaje de alcohol (11,20%). En el caso de
las nuevas variedades tintas, es destacable que, a pesar
de tener una concentracidn fendlica superior a la de sus
parentales, produzcan vinos con menor grado alcohdli-
co, indicando un acoplamiento de madurez fendlica y
tecnoldgica en estas nuevas variedades. Estos resultados
sugieren que las nuevas variedades podrian ser una
oportunidad para producir vinos con una graduacion
alcohdlica mas baja en zonas tan célidas como la nues-
tra, pudiendo ofrecer un abanico mas amplio de vinos a
los consumidores.

Los vinos presentaron valores de acidez total entre 6y 8
g/L de acido tartarico, alcanzando el valor mas alto el
producido con Myrtia. Los valores de pH se situaron
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entre 3,34 (Quipar) y 3,64 (Gebas), dentro de un rango
muy adecuado en zonas tan calidas (Tabla 3).

Los valores de intensidad de color (IC) e indice de polife-
noles totales (IPT) de los vinos tintos producidos con las
nuevas variedades, a excepcién de Carmoli, fueron signi-
ficativamente superiores a los obtenidos con Monastrell,
destacando los vinos de Myrtia y Calnegre. Finalmente,
las concentraciones de antocianos de los vinos de las
nuevas variedades fueron muy superiores a las mostra-
das por sus parentales (Tabla 3). En concreto, los vinos
de Myrtia (1936 mg/L), que fueron los de mayor conte-
nido en antocianos, triplicaron el obtenido por Monas-
trell (571 mg/L).

Andlisis sensorial del vino

El andlisis sensorial de los vinos tintos se resumen en la
Tabla 4, en la que se observa que los vinos elaborados
con Myrtia, Calnegre y Gebas obtuvieron las puntuacio-
nes mas elevadas. Todos los vinos exhiben un perfil
mediterraneo bien definido y, en particular, el de Myrtia
se caracteriza por tener taninos suaves, mientras los de
Gebas y Calnegre presentan taninos mas asperos, aun-
que sin generar sensacion de astringencia en boca. Los
vinos de Quipar y Carmoli tuvieron puntuaciones ligera-
mente inferiores, aunque dentro del mismo rango de
calidad.

A nivel aromatico, Myrtia presentd componentes flo-
rales bien definidos, sin perder el cardcter de fruta
madura; Gebas mantuvo niveles apreciables de aro-
mas florales, especiados y de fruta madura; Calnegre
exhibié un perfil similar a Syrah, con una mayor expre-
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Variedad VISUAL OLFATIVO GUSTATIVO ARMONIA | Total
Limpidez Color | Intensidad Calidad Intensidad | Calidad Persistencia
Monastrell 42 7.6 7.6 15,1 7,3 18,8 6,1 9 75,7
Cabernet S. 3,8 7,9 7.2 14,8 7,6 19,2 6,3 9,1 75,9
Syrah 41 8,1 8,2 16 8,2 20,5 6,5 9,5 81
Calnegre 41 9,3 8,1 16,2 8,4 20,2 6,8 9,4 82,5
Carmoli 4,2 7,9 7,5 15,2 7.1 18,8 6,1 9,1 75,8
Gebas 41 9,1 7,6 15,6 8,1 20,4 6,9 9,5 81,3
Myrtia 4,3 9,2 8,2 15,7 8,3 21 6,7 9,6 83
Quipar 4,2 8,6 7,5 15,3 8,1 20,3 6,6 9,4 79,9

Tabla 4. Datos medios (2017-2021) sensoriales de los vinos procedentes de las nuevas variedades tintas y sus parentales.

Variedad VISUAL OLFATIVO GUSTATIVO ARMONIA | Total
Limpidez Color | Intensidad Calidad Intensidad | Calidad Persistencia

Verdejo 4,7 8,1 71 15,4 7,9 18,8 6,0 9,0 76,9

Calblanque 47 8,6 74 15 79 19,9 6,3 9,2 791

Tabla 5. Datos medios (2017-2021) sensoriales de los vinos procedentes de las nueva variedad blanca y Verdejo.

sion floral y de fruta madura; Carmoli destacd por una
mayor presencia de notas especiadas que Monastrell;
y Quipar presentd un perfil similar al de Monastrell,
aunque con menor presencia de fruta fresca y mayor
proporcidn herbacea.

El andlisis de los vinos blancos mostré una mejor puntua-
cién del vino de Calblanque, en comparacién con Verde-
jo (Tabla 5). El vino de Calblanque mostré en boca unas
notas ligeras de amargor y sensacion final de frescor,
debido a un perfil con expresién de hierbas aromaticas,
mientras Verdejo presenté un perfil mas citrico.

Conclusiones

La obtencién de nuevas variedades para la produccién
de vino se ve muy limitada en la vitivinicultura euro-
pea, especialmente en la mediterranea, ya que se
prioriza la tradicion frente a la innovacién. Sin embar-
go, la viticultura actual debe responder a nuevas exi-
gencias — sostenibilidad, reduccién de costes, salu-
bridad del producto final — y convivir con nuevos
retos como el cambio climatico. En esta linea, el
IMIDA ha registrado 6 nuevas variedades, que pondra
a disposicién del sector, con potencial para afrontar
las condiciones climaticas adversas y que permitiran
diversificar la producciéon asi como el desarrollo de

una viticultura innovadora, competitiva y sostenible
en la Regién de Murcia.
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