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RESUMEN 
El objeto de este artículo es doble:  
En primer lugar, hacer una reflexión sobre la pertinencia 
de aplicar, a los paneles de cata de las figuras territoriales 
vitivinícolasde calidad diferenciada (Denominaciones de 
Origen Protegidas –DOP­ e Indicaciones Geográficas Pro­
tegidas –IGP­), criterios aplicables a los laboratorios de 
análisis sensorial de productos agroalimentarios.  
Esta cuestión es muy relevante actualmente en el sector 
vitivinícola español con calidad diferenciada, puesto que 
la Entidad Nacional de Acreditación (ENAC) exige a los 
organismos gestores de estas DOP/IGP (consejos regula­
dores), para mantener su acreditación según la norma 
ISO 17065, a la que están obligados legalmente, que sus 
paneles de cata cumplan con los requisitos que ENAC 
entiende aplicables de la norma ISO 17025 (la cual está 
diseñada para laboratorios de ensayo y/o calibración). 
En esta primera parte del artículo, desarrollamos y justi­
ficamos el planteamiento de que las evaluaciones orga­
nolépticas que hace un panel de cata de una DOP/IGP 
vitivinícola no deben considerarse ensayos de un labora­
torio de análisis sensorial, y que, por tanto, ese enfoque 
no es el adecuado.  
En segundo lugar, exponer la experiencia de las cinco 
DOPs vitivinícolas de Galicia (cuyos consejos reguladores 
están todos ellos acreditados según la norma ISO 17065), 
consistente en el desarrollo, mediante trabajo colabora­
tivo de todas ellas, de una normativa específica para la 
verificación de la aptitud de sus vinos, que se publicó ofi­
cialmente como una Orden de la Xunta de Galicia a fina­
les de 2023, y ha entrado en vigor en abril de 2024. Este 
planteamiento es una alternativa a la interpretación de 
ENAC de los requisitos aplicables de la norma ISO 17025, 
y ha sido validado por esta entidad en las auditorías de 

seguimiento efectuadas a los CCRR vitivinícolas gallegos 
durante el año 2024. Todo ello será objeto de la segunda 
parte de este artículo. 
 
1. INTRODUCCIÓN: DOP/IGP VITIVINÍCOLAS, ACREDITA­
CIÓN Y EVALUACIÓN SENSORIAL DE LOS VINOS 
 
1.1. DOP/IGP vitivinícolas en Europa, España y Galicia 
Las indicaciones geográficas de calidad agroalimentaria 
vinculadas a un territorio denominadas Denominaciones 
de Origen Protegidas (DOP) e Indicaciones Geográficas 
Protegidas (IGP), creadas por la Unión Europea con la 
intención de defender y promocionar la calidad diferen­
ciada de los productos agroalimentarios, han adquirido, 
en el caso particular del vino, una gran relevancia, espe­
cialmente en Francia, Italia, España y Portugal. En la 
Unión Europea, de acuerdo con la base de datos eAm­
brosia, están registradas 1.650 indicaciones vitivinícolas, 
de ellas 1.197 DOP y 453 IGP (Unión Europea, 2024). Los 
cuatro países mencionados reúnen 1.162 (un 70,4% de la 
UE), de las cuales 910 son DOP y 252 son IGP. En España 
existen actualmente 101 DOP y 43 IGP vitivinícolas 
(Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación de Espa­
ña, 2024). De ellas, 5 DOP y 5 IGP están situadas en la 
Comunidad Autónoma de Galicia. Dado que las 5 IGP de 
Galicia son de reducida dimensión, centraremos nuestra 
atención en las DOP.  
Las cinco DOP vitivinícolas de Galicia son: Rías Baixas, 
Ribeira Sacra, Valdeorras, Monterrei y Ribeiro (Figura 1). 
Entre todas ellas suman unas 9.000 hectáreas de viñe­
dos. Las variedades autóctonas de uva más importantes 
y conocidas son Albariño, Godello y Treixadura (entre las 
variedades blancas), y Mencía (entre las tintas), si bien 
todas las DOP presentan una interesante diversidad 

ORIGINAL 
 

Problemática de la evaluación sensorial de los vinos con 
DOP/IGP en el contexto de la acreditación por ENAC:  
la experiencia de los consejos reguladores vitivinícolas de 
Galicia (1ª parte) 
 
Arturo José Fernández González* 
 
* Escuela de Ingeniería Industrial, sede Campus. Dpto. de Organización de Empresas y Marketing. Universidad de Vigo. C/ Maxwell, 
s/n 36310 Vigo, España. Email: ajfdez@uvigo.gal 
 
 
Recibido 11 de noviembre de 2024 / Aceptado 09 de diciembre de 2024 / Publicado 1 de marzo de 2025

I N V E S T I G A C IÓN  Y  C I E N C I A  2 0 2 5  /  R E V I S T A  E NÓ L O G O S  1 5 4  ( 7 0 ­ 7 6 ) �

Art I+C (Eno-154)_Páginas (3 a 53) Eno-83.qxd  05/02/2025  9:15  Página 1



varietal, que permite la elaboración de vinos multivarie­
tales, así como monovarietales, de gran calidad.  
Estas cinco DOP aglutinan actualmente unas 450 bode­
gas, que producen unos 45 millones de litros de vino al 
año y alcanzan un volumen de negocio de unos 250 
millones de euros anuales, lo que convierte al vino en un 
producto de alta representatividad económica dentro 
de la industria agroalimentaria de Galicia, además de 
poseer un gran valor tradicional, cultural y estratégico. 
Una gran parte de estas bodegas comercializan sus pro­
ductos en los mercados internacionales, además del 
español. 

1.2. Aspectos generales delaevaluación sensorial en 
productos de DOP/IGP acreditadas y, en particular, en 
el caso del vino 
El Reglamento (UE) nº 2024/1143 (Diario Oficial de la 
Unión Europea, 2024) establece en su artículo 49 que los 
pliegos de condiciones de las denominaciones de origen 
protegidas o las indicaciones geográficas protegidas 
deberán incluir, como mínimo: “(…) una descripción del 
producto, en la que se incluyan (…) las principales carac­
terísticas físicas, químicas, microbiológicas u organolépti­
cas del producto”. Entre las características descriptivas 
de un producto agroalimentario, por tanto, las caracte­
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rísticas organolépticas (o sensoriales) deben incluirse en 
dicho pliego de condiciones. 
El control oficial del cumplimiento de dichas especifica­
ciones técnicas por los productos de DOP/IGP puede 
hacerse de distintos modos: directamente por la autori­
dad competente, o por organismos delegados, o bien 
por entidades privadas independientes. En cualquier 
caso, el control de las características sensoriales (como 
el de las físico­químicas) de los productos forma parte de 
dicho control oficial.  
En España, en la mayoría de las DOP/IGP el control oficial 
es ejercido por organismos delegados, los consejos regu­
ladores (CCRR) de las DOP/IGPs. El Reglamento (UE) nº 
2019/34 (Diario Oficial de la Unión Europea, 2019) esta­
blece que estos organismos deben estar acreditados 
según la norma internacional ISO 17065 (ISO, 2012). Los 
CCRR de las cinco DOPs vitivinícolas de Galicia están 
acreditados por la Entidad Nacional de Acreditación 
(ENAC) según la norma ISO 17065:2012. Estas acredita­
ciones se lograron entre los años 2014 y 2018, y todas se 
mantienen en vigor actualmente. 
Sin embargo, hasta la fecha, no se ha desarrollado un 
método armonizado (ni a nivel internacional ni nacional) 
para la evaluación sensorial de productos de DOP/IGP, y, 
por tanto, tampoco para vinos. El método a seguir 
depende básicamente de cada país, e incluso puede 
haber notables diferencias entre distintas DOP/IGP den­
tro de un mismo país. 
En particular, para el control de las características orga­
nolépticas, la mayor parte de los CCRR vitivinícolas espa­
ñoles utilizan medios propios, concretamente paneles de 
cata. En el caso de Galicia, los integrantes de los paneles 
de cata son, en su gran mayoría, enólogos con muchos 
años de experiencia y miles de muestras de vino evalua­
das. Muchos de ellos trabajan para más de una bodega, 
varios en más de una DOP, y en algunos casos, forman 
parte de varios paneles de cata. 
El panel de cata de un CR vitivinícola efectúa diversas 
sesiones de cata a lo largo del año, en cada una de las 
cuales un grupo de catadores (“comité de cata”) perte­
necientes al panel evalúa un número de muestras de 
vino, previamente autocontroladas y declaradas aptas 
(es decir, conformes respecto al pliego de condiciones) 
por las bodegas elaboradoras.Para ello, utilizan una ficha 
de cata (que puede ser única, o existir versiones con 
algunas diferencias según el tipo de vino que se evalúe). 
Dicha evaluación de cada muestra de vino es conjunta 
por parte del grupo (lo que elimina sesgos individuales).  
Cada CR establece un criterio de aceptación de la 

muestra (p.ej. una puntuación máxima tolerable en la 
ficha de cata). Si la muestra no cumple dicho criterio 
(lo que normalmente está asociado a algún defecto), el 
vino no es conforme (en contra de lo asegurado pre­
viamente por la bodega). Las consecuencias de ello son 
diferentes en función de cada DOP/IGP, del momento 
del control respecto a la salida del producto al merca­
do, y de la intensidad del control sobre cada operador 
(el porcentaje de muestras que se evalúan). En algunas 
DOP/IGP, esto impide la salida de esa partida de vino 
al mercado como producto amparado por la DOP/IGP: 
la partida debe ser corregida, si ello es posible, para 
ser examinada de nuevo. En otras, esto no impide la 
salida al mercado, pero el productor debe presentar 
acciones correctivas de su método de elaboración y 
control. 
En el caso de Galicia, las verificaciones se hacen en todos 
los CCRR de DOPspara el 100% de las partidas de vino, y, 
además, la verificación realizada por el CR ha de ser previa 
y positiva para que el producto pueda salir al mercado; si 
no lo es, el operador debe corregir la partida (si es posible) 
mediante prácticas enológicas autorizadas legalmente o 
bien sacarla al mercado como vino no amparado por la 
DOP, además de revisar sus métodos de autocontrol. 
En resumen, el control ejercido por un CR vitivinícola 
acreditado sobre los productos de su DOP/IGP consiste 
en la verificación de la aptitud de las partidas de vino, es 
decir, su conformidad respecto a los requisitos estableci­
dos en el correspondiente pliego de condiciones de la 
DOP/IGP, para confirmar lo declarado porlos operado­
restras efectuar sus autocontroles.  
 
2. ¿POR QUÉ LOS PANELES DE CATA DE LOS CCRR DE 
DOP/IGP VITIVINÍCOLAS NO DEBERÍAN SER CONSIDE­
RADOS “LABORATORIOS DE ANÁLISIS SENSORIAL”? 
Los requisitos de los pliegos de condiciones para los 
vinos son, por una parte, físico­químicos, y, por otra, 
organolépticos. Cada CR, por tanto, debe evaluar la con­
formidad con unos y otros.  
En este sentido, la norma ISO 17065:2012 establece en su 
cláusula 6.2.1 que, cuando un organismo de certificación, 
como es el caso de los CCRR (que deben estar acreditados 
según dicha norma), realiza actividades de evaluación, 
bien sea con sus recursos internos o con otros recursos 
bajo su control directo para ensayos, “debe cumplir los 
requisitos aplicables (…) de la Norma ISO/IEC 17025 (…)”. 
La norma internacional ISO 17025 se titula “Requisitos 
generales para la competencia de los laboratorios de 
ensayo y calibración” (ISO, 2017). 
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La verificación de la aptitud físico­química se hace, por 
todos los CCRR, en laboratorios acreditados por ENAC 
según la norma ISO 17025, por lo que se garantiza así el 
cumplimiento con lo establecido en la norma ISO 
17065.El problema reside en la verificación de la aptitud 
organoléptica, que, como se ha dicho, se efectúa en 
general mediante paneles de cata. ¿Cuáles son los 
“requisitos aplicables” a dichos paneles? 
Los requisitos aplicables de ISO 17025 a laboratorios de 
análisis sensorial están recogidos en la Guía Europea EA­
4/09 G(EA, 2022), documento elaborado por la Europea­
nAccreditation (EA). Esta organización, que aglutina a las 
diferentes entidades nacionales de acreditación, inter­
preta la cláusula 6.2.1 de ISO 17065:2012 entendiendo 
que los paneles de cata son laboratorios que realizan 
ensayos en muestras de vino. Además, ENAC ha redacta­
do para España su propia guía interpretativa, la G­ENAC­
02, Guía para la acreditación de laboratorios de análisis 
sensorial (ENAC, 2018), que es esencialmente una tra­
ducción de la EA­4/09 G. 
Sin embargo, es fundamental entender que la menciona­
da guía EA­4/09 G “complementa a ISO/IEC 17025 y pro­
porciona una guía específica para la acreditación de 
laboratorios de análisis sensorial” (EA, 2022) tratándose 
de un documento solamente informativo, al igual que la 
Guía G­ENAC­02.Es decir, estas guías están orientadas a 
laboratorios de análisis sensorial que tengan la intención 
de lograr su acreditación respecto a la norma ISO 17025. 
Pero ¿es un panel de cata de un CR un laboratorio de 
análisis sensorial? ¿Son los requisitos de ISO 17025 apli­
cables a un panel de cata de un CR?¿Es la EA­4/09 G apli­
cable a un panel de cata de un CR?  
Para EA y ENAC, la respuesta a estas preguntas es afir­
mativa. Por tanto, ENAC exige a los paneles de cata de 
los CCRR el cumplimiento de diversos requisitos, a partir 
de su interpretación de ISO 17025 y de la guía EA­4/09 
G. 
Como consecuencia, durante los últimos años, los CCRR 
vitivinícolas de Galicia (al igual que la gran mayoría de los 
restantes en España) han realizado un importantísimo 
esfuerzo, tanto humano como económico, para cumplir 
con estas exigencias (sobre todo aquellos cuya acredita­
ción es más antigua y que, por tanto, vienen siendo 
sometidos a estas exigencias de ENAC desde hace más 
tiempo). Se han realizado largos procesos de entrena­
miento y cualificación de los catadores, seguidos de 
numerosas “catas prueba” del nuevo método, basado 
ennuevas fichas de cata descriptivas (más acordes con el 
concepto de “análisis de laboratorio”). Estas fichas de 

cata se han diseñado específicamente de acuerdo con 
cada pliego de condiciones, recogiendo los atributos 
organolépticos de forma individualizada, para que el 
catador pueda señalar en ellas sus percepciones. En 
algunos casos, se ha llegado a modificar los pliegos de 
condiciones, para evitar la utilización de términos de difí­
cil evaluación y sustituirlos por otros más objetivos o 
descriptivos. 
En Galicia, todo este proceso lo ha realizado cada uno de 
los CCRR individualmente (utilizando todos ellos, ade­
más de sus propios recursos, asesoría externa), y sin 
repercutir nada de su coste económico, añadido al de la 
propia acreditación, sobre las bodegas. Además, han 
tenido que hacerlo en paralelo y manteniendo el método 
tradicional de evaluación sensorial, imprescindible para 
realizar la verificación organoléptica oficial de aptitud de 
los vinos. Esto se debe a que no se ha querido sustituir el 
método tradicional por el nuevo hasta tener la seguridad 
de que éste estaba perfectamente desarrollado, puesto 
que, recordemos, en Galicia el producto sólo puede salir 
al mercado si la verificación es positiva. 
Sin embargo, a pesar de los esfuerzos mencionados, nin­
guno de los CCRR vitivinícolas gallegos culminó todo este 
proceso con la sustitución final del método antiguo de 
verificación sensorial por el nuevo. ¿El motivo? Después 
de varios años de trabajo, se hizo una profunda reflexión 
sobre la idoneidad de la metodología a seguir.  
Los CCRR gallegos tienen serias dudas acerca de que un 
métodosimilar a un “análisis de laboratorio” sea el idó­
neo para el panel de cata de un CR vitivinícola. Los plie­
gos de condiciones definen los atributos organolépticos 
no con la intención de que éstos sean evaluados separa­
damente, sino para describir sensorialmente el producto 
de una manera básica y resumida (ya que es imposible 
definir todos los matices sensoriales que pueden llegar a 
presentar los productos, especialmente cuando hay 
diversos tipos de vino en una misma DOP/IGP, que es lo 
habitual), desde una perspectiva de tipicidad y calidad. 
Una metodología de verificación atributo por atributo 
provoca, sin duda, una cierta pérdida de globalidad en la 
evaluación del vino con respecto a las características 
sensoriales propias de la DOP/IGP a la que pertenece y, 
por tanto, de su tipicidad y calidad organolépticas. Con 
este método, el profundo conocimiento y la gran expe­
riencia de los catadores quedan un tanto desperdiciados, 
al tener que orientar su evaluación hacia el reconoci­
miento de atributos concretos aisladamente, así como 
de posibles defectos, y no tanto hacia el reconocimiento 
de la tipicidad y la calidad organoléptica global del vino 
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que están evaluando con respecto a su DOP/IGP, lo que 
debería ser el objetivo esencial de un panel de cata pro­
pio de un CR (que sólo analiza vinos de esa DOP/IGP, con 
el origen y trazabilidad garantizados por el autocontrol 
de los operadores y por los mecanismos de control de los 
servicios técnicos del CR). El conocimiento, experiencia y 
memoria sensorial de los catadores son pilares funda­
mentales de una correcta evaluación sensorial, al com­
partir una visión común del producto y sus variantes, y 
disponer de una mayor capacidad para percibir factores 
de tipicidad y calidad de los vinos de su DOP. Por tanto, 
no se considera conveniente prescindir de estas cualida­
des de los catadores y basar la evaluación únicamente en 
percepciones sobre atributos individualizados. 
 
Además, debe tenerse en cuenta que lo que evalúa un 
panel de cata de un CR es, en todos los casos: 

a) Vino producido a partir de uvas cultivadas dentro de 
la DOP/IGP y elaborado mediante procesos acordes al 
pliego de condiciones de la DOP/IGP, todo ello contro­
lado por los servicios técnicos del CR, desde la vendi­
mia hasta el embotellado. Todo esto confiere a los 
vinos las características organolépticas esenciales deri­
vadas de las variedades propias de la DOP/IGP, de los 
procesos fermentativos y de vinificación y, en su caso, 
de los métodos de elaboración específicos (p.ej. crian­
za o envejecimiento en botella, depósito o barrica). 
Estas características se darán en mayor o menor inten­
sidad, dependiendo de factores que van desde las con­
diciones climatológicas de cada campaña y de madura­
ción de la uva (que pueden influir sobre todo en la pre­
sencia e intensidad de los aromas primarios) hasta las 
prácticas enológicas que cada elaborador lleve a cabo 
(que determinan en cierta medida los aromas secun­
darios y terciarios, así como otras características de los 
vinos, como el equilibrio o la complejidad). Por tanto, 
en el control de la calidad sensorial de los productos 
de estas indicaciones territoriales la evaluación senso­
rial tiene un rol importante, pero no es lo único impor­
tante. La calidad organoléptica del producto está con­
dicionada por otros factores que son controlables 
antes de finalizar su elaboración: procedencia, varie­
dades, procesos productivos, añada, etc. 
b) Vino sometido previamente a controles físico­quí­
micos y organolépticos por parte del propio operador 
que lo elabora (certificado por el CR), el cual garanti­
za su aptitud para salir al mercado. Se trata de pro­
ducto, por tanto, teóricamente ya apto para su 
comercialización.  

Por tanto, la cata del CR no pretende ser un análisis 
sensorial de laboratorio, sino un mecanismo de garan­
tía de calidad adicional a la ya garantizada por el opera­
dor, que en ciertos casos (como ocurre en Galicia) tiene 
la particularidad de poder impedir dicha salida al mer­
cado si el comité de cata detecta alguna deficiencia que 
lo impida (del mismo modo que deficiencias o incumpli­
mientos de cuestiones relacionadas con las variedades 
utilizadas, o los métodos de elaboración empleados, 
también lo impedirían previamente). Además, propor­
ciona el valor añadido al CR y a los propios catadores de 
permitirles conocer bien el nivel de calidad de los vinos 
que se están elaborando en la DOP/IGP a lo largo del 
tiempo, así como las tendencias y los posibles sesgos 
de los elaboradores, aspectos muy necesarios para la 
labor técnica del CR y para la defensa y promoción de 
los vinos, que es otra faceta fundamental del CR de 
toda DOP/IGP. 
Por último, y no menos importante, no debe olvidarse 
que otros países de la UE, particularmente Francia e 
Italia, los principales competidores de España en los 
mercados del vino, no están aplicando este tipo de exi­
gencias a sus DOP/IGP y, por tanto, a sus operadores, 
siendo la verificación de aptitud mucho más laxa e 
incluso, en ciertos casos, inexistente. Esto sitúa a los 
españoles en una situación de desventaja competitiva, 
al tener que incurrir las DOP/IGP en costes mucho 
mayores de control que los de las DOP/IGP de estos 
países competidores, que no sufren por ello penaliza­
ción alguna (ni por parte del mercado ni por parte de la 
Administración).  
Estas dudas y dificultades no son obviamente específicas 
de Galicia, sino que son compartidas por un gran número 
de CCRR vitivinícolas españoles, entre los que reina un 
notable desconcierto, sobre todo cuando se comparan 
las exigencias de ENAC con las de las entidades de acre­
ditación francesa e italiana. El “Informe del grupo de tra­
bajo de la Mesa de Coordinación de la Calidad Diferen­
ciada (MECOCADI) sobre el control de las características 
organolépticas definidas en los Pliegos de Condiciones 
de DOP/IGP vitivinícolas”, que fue aprobado por unani­
midad en la reunión de dicha Mesa de fecha 13/12/21, 
ratifica este planteamiento, ya que en el mismo se dice 
textualmente:  

“En definitiva, la problemática que se plantea deriva de 
la interpretación que hace ENAC de la norma ISO 
17065 (apartado 6.2.1), que indica que los ensayos a 
los que se sometan los productos certificados deben 
realizarse conforme a la norma ISO 17025. No se pone 
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en cuestión que las determinaciones físico‐químicas a 
las que se sometan los vinos deban realizarse conforme 
a esta norma, pero creemos que el análisis organolép‐
tico debe quedar al margen de una norma que está 
diseñada fundamentalmente pensando en pruebas 
analíticas de laboratorio. Esa parece ser la interpreta‐
ción que están utilizando las entidades nacionales de 
acreditación de dos países ‐Francia e Italia‐ que enca‐
bezan el ranking mundial de producción vinícola. Espa‐
ña, el tercer productor mundial, no puede permitirse la 
pérdida de competitividad que la aplicación de esta 
interpretación conlleva.” 

 
Como conclusión, la experiencia de varios años con toda 
esta problemática asociada ha servido para llegar al con­
vencimiento común, compartido por los cinco CCRR viti­
vinícolas de Galicia y muchos otros en el resto de España, 
de que a los paneles de cata no pueden exigírseles requi­
sitos propios de “laboratorios de ensayo”, y que las catas 
organolépticas no pueden ser consideradas estrictamen­
te ensayos “de laboratorio”.  
Pero también, obviamente, todos los CCRR están de 
acuerdo en que los paneles de cata deben efectuar 
unaevaluación sensorial metodológicamente correcta 
y rigurosa, de manera que el proceso de evaluación 
de la conformidad organolépticadel producto sea 
independientey fiable. Esto debe estar totalmente 
garantizado. 

3. ¿QUÉ HACER, ENTONCES? 
Si se asume que los requisitos de la norma ISO/IEC 17025 
no son estrictamente aplicables a los paneles de cata, tal 
como defienden los CCRR gallegos, se crea una incerti­
dumbre o vacío normativosobre los requisitos que 
deben aplicarse a los paneles de cata en lo relativo al 
cumplimiento de la norma ISO/IEC 17065:2012 en su 
cláusula 6.2.1. 
Además, como se ha dicho anteriormente, no existe en 
la actualidad, tanto a nivel internacional como nacional, 
una normativa o metodología alternativa estandarizada 
y adecuada para la evaluación organoléptica de vinos de 
calidad diferenciada por los paneles de cata de sus 
DOPs/IGPs.  
Tampoco existe en nuestro país ninguna disposición 
administrativa, a nivel nacional, que establezca una 
metodología armonizada para la evaluación sensorial de 
vinos de DOP/IGP, o al menos algunos criterios o reco­
mendaciones para realizarla. 
Ante esta situación de “bloqueo”, la Agencia Gallega de 
la Calidad Alimentaria (AGACAL, organismo de la Xunta 
de Galicia que es la autoridad competente en materia de 
calidad alimentaria y calidad diferenciada), tras varias 
conversaciones con los CCRR gallegos y consultas con el 
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación (MAPA), 
decidió iniciar el camino de establecer el método y los 
criterios para la verificación de la aptitud del vino (es 
decir, para verificar conformidad respecto a los pliegos 
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de condiciones), de forma homogénea para todos los 
CCRR vitivinícolas gallegos, mediante una disposición 
autonómica oficial (en concreto, una “orden”). 
Al ser esta nueva disposición de obligado cumplimiento 
para los CCRR vitivinícolas, ENAC debería evaluar en sus 
auditorías la conformidad con sus requisitos, con inde­
pendencia del mayor o menor grado de afinidad de dicha 
disposición con los requisitos de la norma ISO 17025. 
Esto permitiría, además, actualizar para este nuevo con­
texto la normativa autonómica establecida mediante 
una antigua orden publicada en 1996, todavía vigente en 
ese momento (mediados de 2022), que regulaba el pro­
ceso de “calificación” de los vinos de las DOPs vitiviníco­
las de Galicia, y que se había vuelto obsoleta con el paso 
del tiempo. 
Con esta actualización de la normativa se conseguiría, 
por tanto, regular y homogeneizar la verificación de la 
aptitud de los vinos por los CCRR vitivinícolas de Galicia, 
dentro de un marco adecuado para garantizar la inde­
pendencia y mejorar la fiabilidad de los resultados, para 
cumplir los requisitos de la norma ISO 17065 aplicables a 
dicha actividad y, por consiguiente, para facilitar el man­
tenimiento de la acreditación de los CCRR. 
En la segunda parte de este artículo abordaremos el pro­
ceso de desarrollo de la nueva normativa autonómica de 
Galicia, basado en un grupo de trabajo formado por 
representantes de la AGACAL y los CCRR vitivinícolas 
gallegos, coordinados por un equipo de la Universidad 
de Vigo, y que resultó finalmente en la publicación de la 
Orden de 14 de noviembre de 2023 por la que se esta­
blece la normativa para la verificación de la aptitud de 
los vinos de las denominaciones de origen protegidas de 
ámbito gallego por sus consejos reguladores, en el Diario 
Oficial de Galicia (DOG) nº 223, de 23 de noviembre de 
2023. Asimismo, expondremos cómo se han adaptado 
los paneles de cata de los distintos CCRR gallegos a los 
requisitos de esta nueva disposición legal, que entró en 
vigor de forma efectiva el 1 de abril de 2024, y los resul­
tados de las auditorías efectuadas por ENAC sobre estos 
nuevos procesos de verificación de aptitud en los CCRR 
vitivinícolas de Galicia. 
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