ORIGINAL

Art 1+C (Eno-154)_Paginas (3 a 53) Eno-83.gxd 05/02/2025 9:15 Pagina 1

INVESTIGACION Y CIENCIA 2025 / REVISTA ENOLOGOS 154 (70-76)

Problematica de la evaluacion sensorial de los vinos con
DOP/IGP en el contexto de la acreditacion por ENAC:
la experiencia de los consejos reguladores vitivinicolas de

Galicia (12 parte)

Arturo José Fernandez Gonzalez*

* Escuela de Ingenieria Industrial, sede Canpus. Dpto. de Organizacion de Empresas y Marketing. Universidad de Vigo. C/ Maxcwell,

s/n 36310 Vigo, Espania. Email: ajfdez(@nvigo.gal

Recibido 11 de noviembre de 2024 / Aceptado 09 de diciembre de 2024 / Publicado 1 de marzo de 2025

RESUMEN

El objeto de este articulo es doble:

En primer lugar, hacer una reflexion sobre la pertinencia
de aplicar, a los paneles de cata de las figuras territoriales
vitivinicolasde calidad diferenciada (Denominaciones de
Origen Protegidas —DOP- e Indicaciones Geograficas Pro-
tegidas —IGP-), criterios aplicables a los laboratorios de
analisis sensorial de productos agroalimentarios.

Esta cuestidn es muy relevante actualmente en el sector
vitivinicola espafiol con calidad diferenciada, puesto que
la Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC) exige a los
organismos gestores de estas DOP/IGP (consejos regula-
dores), para mantener su acreditacion segin la norma
ISO 17065, a la que estdn obligados legalmente, que sus
paneles de cata cumplan con los requisitos que ENAC
entiende aplicables de la norma I1SO 17025 (la cual esta
disefiada para laboratorios de ensayo y/o calibracion).
En esta primera parte del articulo, desarrollamos y justi-
ficamos el planteamiento de que las evaluaciones orga-
nolépticas que hace un panel de cata de una DOP/IGP
vitivinicola no deben considerarse ensayos de un labora-
torio de analisis sensorial, y que, por tanto, ese enfoque
no es el adecuado.

En segundo lugar, exponer la experiencia de las cinco
DOPs vitivinicolas de Galicia (cuyos consejos reguladores
estan todos ellos acreditados seglin la norma ISO 17065),
consistente en el desarrollo, mediante trabajo colabora-
tivo de todas ellas, de una normativa especifica para la
verificacion de la aptitud de sus vinos, que se publicé ofi-
cialmente como una Orden de la Xunta de Galicia a fina-
les de 2023, y ha entrado en vigor en abril de 2024. Este
planteamiento es una alternativa a la interpretacion de
ENAC de los requisitos aplicables de la norma I1SO 17025,
y ha sido validado por esta entidad en las auditorias de
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seguimiento efectuadas a los CCRR vitivinicolas gallegos
durante el aflo 2024. Todo ello serd objeto de la segunda
parte de este articulo.

1. INTRODUCCION: DOP/IGP VITIVINICOLAS, ACREDITA-
CION Y EVALUACION SENSORIAL DE LOS VINOS

1.1. DOP/IGP vitivinicolas en Europa, Espafia y Galicia
Las indicaciones geograficas de calidad agroalimentaria
vinculadas a un territorio denominadas Denominaciones
de Origen Protegidas (DOP) e Indicaciones Geogréficas
Protegidas (IGP), creadas por la Unién Europea con la
intencién de defender y promocionar la calidad diferen-
ciada de los productos agroalimentarios, han adquirido,
en el caso particular del vino, una gran relevancia, espe-
cialmente en Francia, Italia, Espafa y Portugal. En la
Unién Europea, de acuerdo con la base de datos eAm-
brosia, estan registradas 1.650 indicaciones vitivinicolas,
de ellas 1.197 DOP y 453 IGP (Unidn Europea, 2024). Los
cuatro paises mencionados retinen 1.162 (un 70,4% de la
UE), de las cuales 910 son DOP y 252 son IGP. En Espafia
existen actualmente 101 DOP y 43 IGP vitivinicolas
(Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién de Espa-
fia, 2024). De ellas, 5 DOP y 5 IGP estan situadas en la
Comunidad Auténoma de Galicia. Dado que las 5 IGP de
Galicia son de reducida dimensién, centraremos nuestra
atencion en las DOP.

Las cinco DOP vitivinicolas de Galicia son: Rias Baixas,
Ribeira Sacra, Valdeorras, Monterrei y Ribeiro (Figura 1).
Entre todas ellas suman unas 9.000 hectédreas de vifie-
dos. Las variedades autdctonas de uva mas importantes
y conocidas son Albarifio, Godello y Treixadura (entre las
variedades blancas), y Mencia (entre las tintas), si bien
todas las DOP presentan una interesante diversidad
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Figura 1. Denominaciones de origen vitivinicolas de Galicia (Fuente: Xunta de Galicia).

varietal, que permite la elaboracién de vinos multivarie-
tales, asi como monovarietales, de gran calidad.

Estas cinco DOP aglutinan actualmente unas 450 bode-
gas, que producen unos 45 millones de litros de vino al
afio y alcanzan un volumen de negocio de unos 250
millones de euros anuales, lo que convierte al vino en un
producto de alta representatividad econdmica dentro
de la industria agroalimentaria de Galicia, ademas de
poseer un gran valor tradicional, cultural y estratégico.
Una gran parte de estas bodegas comercializan sus pro-
ductos en los mercados internacionales, ademas del
espafol.

1.2. Aspectos generales delaevaluacion sensorial en
productos de DOP/IGP acreditadas y, en particular, en
el caso del vino

El Reglamento (UE) n? 2024/1143 (Diario Oficial de la
Unidn Europea, 2024) establece en su articulo 49 que los
pliegos de condiciones de las denominaciones de origen
protegidas o las indicaciones geograficas protegidas
deberdn incluir, como minimo: “(...) una descripcién del
producto, en la que se incluyan (...) las principales carac-
teristicas fisicas, quimicas, microbioldgicas u organolépti-
cas del producto”. Entre las caracteristicas descriptivas
de un producto agroalimentario, por tanto, las caracte-
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risticas organolépticas (o sensoriales) deben incluirse en
dicho pliego de condiciones.

El control oficial del cumplimiento de dichas especifica-
ciones técnicas por los productos de DOP/IGP puede
hacerse de distintos modos: directamente por la autori-
dad competente, o por organismos delegados, o bien
por entidades privadas independientes. En cualquier
caso, el control de las caracteristicas sensoriales (como
el de las fisico-quimicas) de los productos forma parte de
dicho control oficial.

En Espafia, en la mayoria de las DOP/IGP el control oficial
es ejercido por organismos delegados, los consejos regu-
ladores (CCRR) de las DOP/IGPs. El Reglamento (UE) n®
2019/34 (Diario Oficial de la Unién Europea, 2019) esta-
blece que estos organismos deben estar acreditados
segun la norma internacional ISO 17065 (ISO, 2012). Los
CCRR de las cinco DOPs vitivinicolas de Galicia estan
acreditados por la Entidad Nacional de Acreditacion
(ENAC) segun la norma I1SO 17065:2012. Estas acredita-
ciones se lograron entre los afios 2014 y 2018, y todas se
mantienen en vigor actualmente.

Sin embargo, hasta la fecha, no se ha desarrollado un
método armonizado (ni a nivel internacional ni nacional)
para la evaluacion sensorial de productos de DOP/IGP, y,
por tanto, tampoco para vinos. El método a seguir
depende basicamente de cada pais, e incluso puede
haber notables diferencias entre distintas DOP/IGP den-
tro de un mismo pais.

En particular, para el control de las caracteristicas orga-
nolépticas, la mayor parte de los CCRR vitivinicolas espa-
foles utilizan medios propios, concretamente paneles de
cata. En el caso de Galicia, los integrantes de los paneles
de cata son, en su gran mayoria, endlogos con muchos
anos de experiencia y miles de muestras de vino evalua-
das. Muchos de ellos trabajan para mds de una bodega,
varios en mas de una DOP, y en algunos casos, forman
parte de varios paneles de cata.

El panel de cata de un CR vitivinicola efectia diversas
sesiones de cata a lo largo del aflo, en cada una de las
cuales un grupo de catadores (“comité de cata”) perte-
necientes al panel evalia un nimero de muestras de
vino, previamente autocontroladas y declaradas aptas
(es decir, conformes respecto al pliego de condiciones)
por las bodegas elaboradoras.Para ello, utilizan una ficha
de cata (que puede ser Unica, o existir versiones con
algunas diferencias segun el tipo de vino que se evalle).
Dicha evaluacién de cada muestra de vino es conjunta
por parte del grupo (lo que elimina sesgos individuales).
Cada CR establece un criterio de aceptacién de la
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muestra (p.ej. una puntuacién maxima tolerable en la
ficha de cata). Si la muestra no cumple dicho criterio
(lo que normalmente estd asociado a algun defecto), el
vino no es conforme (en contra de lo asegurado pre-
viamente por la bodega). Las consecuencias de ello son
diferentes en funcion de cada DOP/IGP, del momento
del control respecto a la salida del producto al merca-
do, y de la intensidad del control sobre cada operador
(el porcentaje de muestras que se evaluan). En algunas
DOP/IGP, esto impide la salida de esa partida de vino
al mercado como producto amparado por la DOP/IGP:
la partida debe ser corregida, si ello es posible, para
ser examinada de nuevo. En otras, esto no impide la
salida al mercado, pero el productor debe presentar
acciones correctivas de su método de elaboraciéon y
control.

En el caso de Galicia, las verificaciones se hacen en todos
los CCRR de DOPspara el 100% de las partidas de vino, v,
ademas, la verificacion realizada por el CR ha de ser previa
y positiva para que el producto pueda salir al mercado; si
no lo es, el operador debe corregir la partida (si es posible)
mediante practicas enoldgicas autorizadas legalmente o
bien sacarla al mercado como vino no amparado por la
DOP, ademas de revisar sus métodos de autocontrol.

En resumen, el control ejercido por un CR vitivinicola
acreditado sobre los productos de su DOP/IGP consiste
en la verificacién de la aptitud de las partidas de vino, es
decir, su conformidad respecto a los requisitos estableci-
dos en el correspondiente pliego de condiciones de la
DOP/IGP, para confirmar lo declarado porlos operado-
restras efectuar sus autocontroles.

2. ¢POR QUE LOS PANELES DE CATA DE LOS CCRR DE
DOP/IGP VITIVINICOLAS NO DEBERIAN SER CONSIDE-
RADOS “LABORATORIOS DE ANALISIS SENSORIAL”?

Los requisitos de los pliegos de condiciones para los
vinos son, por una parte, fisico-quimicos, y, por otra,
organolépticos. Cada CR, por tanto, debe evaluar la con-
formidad con unos y otros.

En este sentido, la norma ISO 17065:2012 establece en su
cldusula 6.2.1 que, cuando un organismo de certificacion,
como es el caso de los CCRR (que deben estar acreditados
segun dicha norma), realiza actividades de evaluacion,
bien sea con sus recursos internos o con otros recursos
bajo su control directo para ensayos, “debe cumplir los
requisitos aplicables (...) de la Norma ISO/IEC 17025 {(...)".
La norma internacional ISO 17025 se titula “Requisitos
generales para la competencia de los laboratorios de
ensayo y calibracién” (I1SO, 2017).
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La verificacion de la aptitud fisico-quimica se hace, por
todos los CCRR, en laboratorios acreditados por ENAC
segln la norma I1SO 17025, por lo que se garantiza asi el
cumplimiento con lo establecido en la norma ISO
17065.El problema reside en la verificacion de la aptitud
organoléptica, que, como se ha dicho, se efectia en
general mediante paneles de cata. ¢Cudles son los
“requisitos aplicables” a dichos paneles?

Los requisitos aplicables de ISO 17025 a laboratorios de
andlisis sensorial estdn recogidos en la Guia Europea EA-
4/09 G(EA, 2022), documento elaborado por la Europea-
nAccreditation (EA). Esta organizacion, que aglutina a las
diferentes entidades nacionales de acreditacion, inter-
preta la clausula 6.2.1 de I1SO 17065:2012 entendiendo
que los paneles de cata son laboratorios que realizan
ensayos en muestras de vino. Ademads, ENAC ha redacta-
do para Espaiia su propia guia interpretativa, la G-ENAC-
02, Guia para la acreditacién de laboratorios de analisis
sensorial (ENAC, 2018), que es esencialmente una tra-
duccién de la EA-4/09 G.

Sin embargo, es fundamental entender que la menciona-
da guia EA-4/09 G “complementa a ISO/IEC 17025 y pro-
porciona una guia especifica para la acreditacion de
laboratorios de analisis sensorial” (EA, 2022) tratandose
de un documento solamente informativo, al igual que la
Guia G-ENAC-02.Es decir, estas guias estan orientadas a
laboratorios de andlisis sensorial que tengan la intencion
de lograr su acreditacion respecto a la norma I1SO 17025.
Pero ées un panel de cata de un CR un laboratorio de
andlisis sensorial? ¢Son los requisitos de 1ISO 17025 apli-
cables a un panel de cata de un CR?¢Es la EA-4/09 G apli-
cable a un panel de cata de un CR?

Para EA y ENAC, la respuesta a estas preguntas es afir-
mativa. Por tanto, ENAC exige a los paneles de cata de
los CCRR el cumplimiento de diversos requisitos, a partir
de su interpretacion de I1SO 17025 y de la guia EA-4/09
G.

Como consecuencia, durante los ultimos afios, los CCRR
vitivinicolas de Galicia (al igual que la gran mayoria de los
restantes en Espafia) han realizado un importantisimo
esfuerzo, tanto humano como econdmico, para cumplir
con estas exigencias (sobre todo aquellos cuya acredita-
cién es mas antigua y que, por tanto, vienen siendo
sometidos a estas exigencias de ENAC desde hace mas
tiempo). Se han realizado largos procesos de entrena-
miento y cualificacion de los catadores, seguidos de
numerosas “catas prueba” del nuevo método, basado
ennuevas fichas de cata descriptivas (mas acordes con el
concepto de “andlisis de laboratorio”). Estas fichas de

cata se han disefiado especificamente de acuerdo con
cada pliego de condiciones, recogiendo los atributos
organolépticos de forma individualizada, para que el
catador pueda sefialar en ellas sus percepciones. En
algunos casos, se ha llegado a modificar los pliegos de
condiciones, para evitar la utilizacion de términos de difi-
cil evaluacion y sustituirlos por otros mas objetivos o
descriptivos.

En Galicia, todo este proceso lo ha realizado cada uno de
los CCRR individualmente (utilizando todos ellos, ade-
mas de sus propios recursos, asesoria externa), y sin
repercutir nada de su coste econémico, afiadido al de la
propia acreditacién, sobre las bodegas. Ademas, han
tenido que hacerlo en paralelo y manteniendo el método
tradicional de evaluacién sensorial, imprescindible para
realizar la verificacién organoléptica oficial de aptitud de
los vinos. Esto se debe a que no se ha querido sustituir el
método tradicional por el nuevo hasta tener la seguridad
de que éste estaba perfectamente desarrollado, puesto
que, recordemos, en Galicia el producto sélo puede salir
al mercado si la verificacidn es positiva.

Sin embargo, a pesar de los esfuerzos mencionados, nin-
guno de los CCRR vitivinicolas gallegos culmind todo este
proceso con la sustitucion final del método antiguo de
verificacion sensorial por el nuevo. ¢El motivo? Después
de varios afos de trabajo, se hizo una profunda reflexion
sobre la idoneidad de la metodologia a seguir.

Los CCRR gallegos tienen serias dudas acerca de que un
métodosimilar a un “andlisis de laboratorio” sea el id6-
neo para el panel de cata de un CR vitivinicola. Los plie-
gos de condiciones definen los atributos organolépticos
no con la intencién de que éstos sean evaluados separa-
damente, sino para describir sensorialmente el producto
de una manera basica y resumida (ya que es imposible
definir todos los matices sensoriales que pueden llegar a
presentar los productos, especialmente cuando hay
diversos tipos de vino en una misma DOP/IGP, que es lo
habitual), desde una perspectiva de tipicidad y calidad.
Una metodologia de verificacion atributo por atributo
provoca, sin duda, una cierta pérdida de globalidad en la
evaluacion del vino con respecto a las caracteristicas
sensoriales propias de la DOP/IGP a la que pertenece y,
por tanto, de su tipicidad y calidad organolépticas. Con
este método, el profundo conocimiento y la gran expe-
riencia de los catadores quedan un tanto desperdiciados,
al tener que orientar su evaluacién hacia el reconoci-
miento de atributos concretos aisladamente, asi como
de posibles defectos, y no tanto hacia el reconocimiento
de la tipicidad y la calidad organoléptica global del vino
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que estan evaluando con respecto a su DOP/IGP, lo que
deberia ser el objetivo esencial de un panel de cata pro-
pio de un CR (que sélo analiza vinos de esa DOP/IGP, con
el origen y trazabilidad garantizados por el autocontrol
de los operadores y por los mecanismos de control de los
servicios técnicos del CR). El conocimiento, experiencia y
memoria sensorial de los catadores son pilares funda-
mentales de una correcta evaluacién sensorial, al com-
partir una visién comun del producto y sus variantes, y
disponer de una mayor capacidad para percibir factores
de tipicidad y calidad de los vinos de su DOP. Por tanto,
no se considera conveniente prescindir de estas cualida-
des de los catadores y basar la evaluacion Unicamente en
percepciones sobre atributos individualizados.

Ademas, debe tenerse en cuenta que lo que evalda un

panel de cata de un CR es, en todos los casos:
a) Vino producido a partir de uvas cultivadas dentro de
la DOP/IGP y elaborado mediante procesos acordes al
pliego de condiciones de la DOP/IGP, todo ello contro-
lado por los servicios técnicos del CR, desde la vendi-
mia hasta el embotellado. Todo esto confiere a los
vinos las caracteristicas organolépticas esenciales deri-
vadas de las variedades propias de la DOP/IGP, de los
procesos fermentativos y de vinificacién y, en su caso,
de los métodos de elaboracién especificos (p.ej. crian-
za o envejecimiento en botella, depdsito o barrica).
Estas caracteristicas se daran en mayor o menor inten-
sidad, dependiendo de factores que van desde las con-
diciones climatoldgicas de cada campafia y de madura-
cién de la uva (que pueden influir sobre todo en la pre-
sencia e intensidad de los aromas primarios) hasta las
practicas enolégicas que cada elaborador lleve a cabo
(que determinan en cierta medida los aromas secun-
darios y terciarios, asi como otras caracteristicas de los
vinos, como el equilibrio o la complejidad). Por tanto,
en el control de la calidad sensorial de los productos
de estas indicaciones territoriales la evaluacion senso-
rial tiene un rol importante, pero no es lo Unico impor-
tante. La calidad organoléptica del producto estd con-
dicionada por otros factores que son controlables
antes de finalizar su elaboracién: procedencia, varie-
dades, procesos productivos, afiada, etc.
b) Vino sometido previamente a controles fisico-qui-
micos y organolépticos por parte del propio operador
gue lo elabora (certificado por el CR), el cual garanti-
za su aptitud para salir al mercado. Se trata de pro-
ducto, por tanto, tedricamente ya apto para su
comercializacion.
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Por tanto, la cata del CR no pretende ser un analisis
sensorial de laboratorio, sino un mecanismo de garan-
tia de calidad adicional a la ya garantizada por el opera-
dor, que en ciertos casos (como ocurre en Galicia) tiene
la particularidad de poder impedir dicha salida al mer-
cado si el comité de cata detecta alguna deficiencia que
lo impida (del mismo modo que deficiencias o incumpli-
mientos de cuestiones relacionadas con las variedades
utilizadas, o los métodos de elaboracion empleados,
también lo impedirian previamente). Ademds, propor-
ciona el valor afiadido al CR y a los propios catadores de
permitirles conocer bien el nivel de calidad de los vinos
que se estan elaborando en la DOP/IGP a lo largo del
tiempo, asi como las tendencias y los posibles sesgos
de los elaboradores, aspectos muy necesarios para la
labor técnica del CR y para la defensa y promocion de
los vinos, que es otra faceta fundamental del CR de
toda DOP/IGP.
Por ultimo, y no menos importante, no debe olvidarse
gue otros paises de la UE, particularmente Francia e
Italia, los principales competidores de Espaia en los
mercados del vino, no estan aplicando este tipo de exi-
gencias a sus DOP/IGP vy, por tanto, a sus operadores,
siendo la verificacién de aptitud mucho mas laxa e
incluso, en ciertos casos, inexistente. Esto situa a los
espafioles en una situacién de desventaja competitiva,
al tener que incurrir las DOP/IGP en costes mucho
mayores de control que los de las DOP/IGP de estos
paises competidores, que no sufren por ello penaliza-
cion alguna (ni por parte del mercado ni por parte de la
Administracion).
Estas dudas y dificultades no son obviamente especificas
de Galicia, sino que son compartidas por un gran numero
de CCRR vitivinicolas espafioles, entre los que reina un
notable desconcierto, sobre todo cuando se comparan
las exigencias de ENAC con las de las entidades de acre-
ditacion francesa e italiana. El “Informe del grupo de tra-
bajo de la Mesa de Coordinacion de la Calidad Diferen-
ciada (MECOCADI) sobre el control de las caracteristicas
organolépticas definidas en los Pliegos de Condiciones
de DOP/IGP vitivinicolas”, que fue aprobado por unani-
midad en la reunién de dicha Mesa de fecha 13/12/21,
ratifica este planteamiento, ya que en el mismo se dice
textualmente:
“En definitiva, la problemdtica que se plantea deriva de
la interpretacion que hace ENAC de la norma ISO
17065 (apartado 6.2.1), que indica que los ensayos a
los que se sometan los productos certificados deben
realizarse conforme a la norma ISO 17025. No se pone
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en cuestion que las determinaciones fisico-quimicas a
las que se sometan los vinos deban realizarse conforme
a esta norma, pero creemos que el andlisis organolép-
tico debe quedar al margen de una norma que estd
disefiada fundamentalmente pensando en pruebas
analiticas de laboratorio. Esa parece ser la interpreta-
cion que estdn utilizando las entidades nacionales de
acreditacion de dos paises -Francia e Italia- que enca-
bezan el ranking mundial de produccion vinicola. Espa-
Aa, el tercer productor mundial, no puede permitirse la
pérdida de competitividad que la aplicacion de esta
interpretacion conlleva.”

Como conclusion, la experiencia de varios afios con toda
esta problemdtica asociada ha servido para llegar al con-
vencimiento comun, compartido por los cinco CCRR viti-
vinicolas de Galicia y muchos otros en el resto de Espafia,
de que a los paneles de cata no pueden exigirseles requi-
sitos propios de “laboratorios de ensayo”, y que las catas
organolépticas no pueden ser consideradas estrictamen-
te ensayos “de laboratorio”.

Pero también, obviamente, todos los CCRR estan de
acuerdo en que los paneles de cata deben efectuar
unaevaluacién sensorial metodoldgicamente correcta
y rigurosa, de manera que el proceso de evaluacién
de la conformidad organolépticadel producto sea
independientey fiable. Esto debe estar totalmente
garantizado.

3. ¢QUE HACER, ENTONCES?

Si se asume que los requisitos de la norma ISO/IEC 17025
no son estrictamente aplicables a los paneles de cata, tal
como defienden los CCRR gallegos, se crea una incerti-
dumbre o vacio normativosobre los requisitos que
deben aplicarse a los paneles de cata en lo relativo al
cumplimiento de la norma ISO/IEC 17065:2012 en su
cldusula 6.2.1.

Ademads, como se ha dicho anteriormente, no existe en
la actualidad, tanto a nivel internacional como nacional,
una normativa o metodologia alternativa estandarizada
y adecuada para la evaluacidn organoléptica de vinos de
calidad diferenciada por los paneles de cata de sus
DOPs/IGPs.

Tampoco existe en nuestro pais ninguna disposicion
administrativa, a nivel nacional, que establezca una
metodologia armonizada para la evaluacion sensorial de
vinos de DOP/IGP, o al menos algunos criterios o reco-
mendaciones para realizarla.

Ante esta situacion de “bloqueo”, la Agencia Gallega de
la Calidad Alimentaria (AGACAL, organismo de la Xunta
de Galicia que es la autoridad competente en materia de
calidad alimentaria y calidad diferenciada), tras varias
conversaciones con los CCRR gallegos y consultas con el
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacidon (MAPA),
decidié iniciar el camino de establecer el método vy los
criterios para la verificacion de la aptitud del vino (es
decir, para verificar conformidad respecto a los pliegos
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de condiciones), de forma homogénea para todos los
CCRR vitivinicolas gallegos, mediante una disposicién
autondmica oficial (en concreto, una “orden”).

Al ser esta nueva disposicidon de obligado cumplimiento
para los CCRR vitivinicolas, ENAC deberia evaluar en sus
auditorias la conformidad con sus requisitos, con inde-
pendencia del mayor o menor grado de afinidad de dicha
disposicion con los requisitos de la norma I1SO 17025.
Esto permitiria, ademas, actualizar para este nuevo con-
texto la normativa autondémica establecida mediante
una antigua orden publicada en 1996, todavia vigente en
ese momento (mediados de 2022), que regulaba el pro-
ceso de “calificacién” de los vinos de las DOPs vitivinico-
las de Galicia, y que se habia vuelto obsoleta con el paso
del tiempo.

Con esta actualizacion de la normativa se conseguiria,
por tanto, regular y homogeneizar la verificacion de la
aptitud de los vinos por los CCRR vitivinicolas de Galicia,
dentro de un marco adecuado para garantizar la inde-
pendencia y mejorar la fiabilidad de los resultados, para
cumplir los requisitos de la norma ISO 17065 aplicables a
dicha actividad y, por consiguiente, para facilitar el man-
tenimiento de la acreditacién de los CCRR.

En la segunda parte de este articulo abordaremos el pro-
ceso de desarrollo de la nueva normativa autonémica de
Galicia, basado en un grupo de trabajo formado por
representantes de la AGACAL y los CCRR vitivinicolas
gallegos, coordinados por un equipo de la Universidad
de Vigo, y que resulto finalmente en la publicacién de la
Orden de 14 de noviembre de 2023 por la que se esta-
blece la normativa para la verificacién de la aptitud de
los vinos de las denominaciones de origen protegidas de
ambito gallego por sus consejos reguladores, en el Diario
Oficial de Galicia (DOG) n2 223, de 23 de noviembre de
2023. Asimismo, expondremos como se han adaptado
los paneles de cata de los distintos CCRR gallegos a los
requisitos de esta nueva disposicién legal, que entré en
vigor de forma efectiva el 1 de abril de 2024, y los resul-
tados de las auditorias efectuadas por ENAC sobre estos
nuevos procesos de verificacion de aptitud en los CCRR
vitivinicolas de Galicia.
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